
Variation von Plötneŕs
Stulle oder Croissant
mit Avocado, Pochiertes Ei	 7,50 €

Mit Pesto, Tomate, Mozzarella, Ruccola	 9,50 €

mit Rohem Schinken, 1 Spiegelei („Strammer Max“)	 8,50 €

mit Lachs, Kräuterquark, Meerrettich und Dill	 9,90 €

mit Avocado, Mediterranes Gemüse vegan!	 8,50 €

2 Belgische Waffeln
„Schoko-Kracher“ mit Nutella, Schokoeis,
Schokosoße, Geschlagene Sahne	 9,80 €

Mit Heissen Kirschen und Schlagsahne	 8,60 €

mit frischen Erdbeeren und Schlagobers - saisonal	  9,50 €

„Schweden Art“ mit Vanilleeis1, Eierlikör und 
Apfelmus, dazu Schokosauce mit SChlagsahne	 9,80 €

„BAnanensplit“ mit Bananenfrucht, 
Vanilleeis1, Schlagsahne, Schokosauce1 
und MAndelblättchen 	 9,80 €

Vorspeisen

Zwei Ofen Camembert	 7,80 €
mit Preiselbeerkonfitüre und Plötners Brotkonfekt

Rauchlachs	 11,50 €
mit Kartoffelrösti und Meerrettich

Oma Helgas Würzfleisch	 7,90 €
aus Geflügelfleisch, Champignons 
und Käse2,5,7,12 gratiniert

Toast Hawai	 10,50 €
Plötners Toast mit Saftschinken2,5,12 und Ananas,
überbacken dazu Preiselbeerkonfitüre

Suppen
hausgemacht und natürlich

Tomatencrémesuppe mit frischen Kräutern	 6,20 €

Soljanka	 6,90 €

Kartoffelsuppe	 6,90 €

Kartoffelsuppe mit Knacker 2,5,12 (geschn.) 	 9,20 €
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Besuchen Sie unsereren Online-Shop

www.berliner-kaesetorten.de

Speisen- &
Getränkekarte

Beachten Sie unsere 

Veranstaltungsangebote „Alles Inklusive“

Bestellen Sie Ihre Torte jetzt auch online

Finde uns auf Facebook!
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Inhaberin: Katja Plötner · Anton-Saefkow-Platz 11 · 10369 Berlin
Telefon: 030 976 04 764 · www.plötners-cafe.de · ploetners-cafe@web.de

Eine Kugel Eis	 2,40 €
Bourbon Vanille, Cookies, Buttermilch Holunder, 
Blauer Engel, Raffaello (Kokos), Schokolade, Schweizer 
Nougat, Walnuss, Cassis Sorbet, Erdbeer Sorbet, Kirsch 
Sorbet, Mango Sorbet, Zitronen Sorbet, Stracciatella, 
Heidelbeer-Joghurt, Quark Sanddorn Milcheis, Waldmeister, 
salziges Karamell, Herrenschokolade (zartbitter), 
Eis des Tages nach Angebot

Die Manufaktur „Berliner Eisbär“ aus Charlottenburg 
bietet Eiskremsorten aus original internationalen 
Rezepturen mit besten Zutaten aus eigener Herstellung an.
Es werden keine Farb- oder Zusatzstoffe verwendet.
Made in Berlin - Seit über 20 Jahren.



Frühstückskarte
(Servierzeit bis 12.00 Uhr)

Kleines Frühstück *	  10,50 €
Wurstaufschnitt2,5,7,12, und Käse2,5,7,12

Konfitüre, Butter7, eine Schrippe und 
eine Scheibe Brot, dazu ein Pott Kaffee

Grosses Frühstück *	 14,00 €
Wurst- und Käseauswahl2,5,7,12, Kräuter-
quark7, ein gekochtes- oder Spiegelei, 
Konfitüre, Honig, Butter, zwei Schrippen 
und eine Scheibe Brot, dazu ein Glas 
Orangensaft und ein Pott Kaffee

Vegetarisches Frühstück *	 11,50 €
Käsevariation2,5,7, Butter7, Konfitüre1,9, 
eine Schrippe und eine Scheibe Brot 
dazu ein Pott Kaffee

Veggie Frühstück XXL *	 15,50 €
Käsevariation aus drei Sorten2,5,7, Kräuter-
quark7, ein gekochtes- oder Spiegelei, 
Konfitüre, Honig, Butter, zwei Schrippen 
und eine Scheibe Brot, dazu ein Glas 
Orangensaft und ein Pott Kaffee

Turtelfrühstück für Zwei *	 31,50 €
Zwei Gläser Sekt, Wurst- und Käse-
variation2,5,7,12, Lachs, Kräuterquark7,
Konfitüre1,9, Honig, zwei Croissants, 
drei Schrippen und zwei Scheiben Brot, 
dazu zwei Gläser Orangensaft und 
zwei Pott Kaffee

Rührei Frühstück *	 10,50 €
Rührei aus zwei Eiern mit Speck2,5,12,
Zwiebeln, Tomate, Einer Schrippe, Butter 7 
und dazu ein Pott Kaffee

Fitness-Bowl-Frühstück *	 12,00 €
Bio-Joghurt, Obst, Honig und Müsli
mit einem Glas Orangensaft
dazu ein Pott Kaffee

Protein Power Frühstück *	 18,50 €
(ohne Kohlenhydrate)
Rührei aus 3 Eiern, Streifen vom Hähnchen,
Feta-Käse, Zwiebeln, Tomate und Salatbouqet 
dazu ein Pott Kaffee

EXTRAS 

Gekochtes Ei	 2,00 €

Spiegelei	 2,00 €

Rührei	 2,00 €

Dunkles Brötchen	 2,00 €

Croissant	 2,50 €

Marmelade / Nutella / Honig	 2,00 €

Kräuterquark	 2,50 €

Butter	 2,00 €

Scheibe Sauerteigbrot	 1,20 €

Schrippe	 1,20 €

Cocktails & Long Drinks

Caipirinha	 8,80 €
Cachaca, Limette, Rohrzucker

Cuba Libre	 8,80 €
Havanna Rum, Cola1,2,3, frische Limette

Pina Colada	 8,80 €
Rum, Batida de Coco, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Tequila Sunrise	 8,80 €
Tequila, Grenadine, Orangensaft

Gin Tonic	 8,40 €

Rum Cola	 7,90 €

Vodka Orange	 7,90 €

Whiskey Cola	 8,40 €

Non Alcoholic

Coconut Lips	 7,20 €
Kokos, Erdbeersirup, Ananassaft, Sahne

Vanilla Exotic	 7,20 €
Kirsch-, Vanillesirup, Fr. Zitrone, Ananassaft, Limette1

Ipanema	 7,20 €
Ginger Ale1,4, Maracujanektar, Limette1, Rohrzucker

Sweet Dreams	 7,20 €
Ananassaft, Milch, Erdbeersirup1, Vanille, Zitrone

Sekt (Flasche)

Rotkäppchen Halbtrocken 0,75L	 24,90 €

Rotkäppchen Trocken 0,75L	 24,90 €

Rotkäppchen Riesling Trocken 0,75L	 32,00 €
Flaschengärung

Inhaltsstoffe für Speisen- und Getränkekarte
1mit Farbstoff, 2mit Konservierungsstoff, 3Koffeinhaltig, 4Chininhaltig, 
5mit Phosphat, 6gewachst, 7mit Milcheiweiss, 8geschwärzt, 9mit Süssungs-
mittel, 10enthält Phenylanalinquelle, 11hergestellt mit fein zerkleinertem
Fleisch, 12mit Antioxidationsmitteln, 13mit Alkohol
Eine Zutaten- und Allergenliste erfragen Sie bitte beim Personal!

Wir sind ein handwerklich produzierender Familienbetrieb. 
Folgende Allergene könnten deshalb enthalten sein:
Glutenhaltiges Getreide, Ei, Erdnüsse, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, 
Senf, Soja, Sesam, Fisch, Krebs, Garnelen, Lupine, Sulfit oder E220
Eine entsprechende Liste liegt für Sie bereit! 

 Hauptgänge
(Servierzeit ab 11.00 Uhr)

Berliner Kohlroulade aus dem HAuse Plötner	 13,80 €
mit Salzkartoffeln

Altberliner Geflügelleber	 14,80 €
mit Zwiebeln, Apfelspalten und Kartoffelpüree1

Drei Emder Matjesfilets	 15,20 €
mit Zwiebelringen, Hausfrauensosse und Bratkartoffeln

Bauernfrühstück	 12,50 €
aus Ei, Bratkartoffeln, Speck, Tomaten und Gewürzgurken

Himmel und Erde	 13,90 €
Blutwurst und Sauerkraut mit sahnigem Kartoffelstampf

Erdäpfel & Quark
mit Lachs	 12,20 €
mit gebratener Hähnchenbrust	 12,20 €

Lichtenberger Bratwurst	 13,80 €
mit Sauerkraut und Kartoffelpüree

Klassik-Burger von Plötners	 15,80 €
Rinderhack (180g Patty), knuspriges Brötchen aus 
unserer Backstube, Salat, Tomate, Gewürzgurke, 
Zwiebeln, Käse und Pommes frites

Zanderfilet aus der Region	 19,80 €
mit mediterranem Gemüse und Petersilienkartoffeln

Gemüse-Reispfanne Mediterran  Vegan! 	 13,50 €
mit Pesto	 14,20 €
mit gebratener Hähnchenbrust	 17,20 €

Berliner Currywurst mit Pommes Frites	 12,50 €

Schnitzel vom Schwein oder Gebratene Hähnchenbrust
mit Bratkartoffeln, Pommes Frites oder Reis	 14,20 €
mit grünen Bohnen	 + 3,00 €
mit meditterranem Gemüse	 + 4,50 €
mit einem Spiegelei	 + 2,00 € 
„Hawai“ mit Ananas und Käse gratiniert	 + 3,00 €
mit Tomate, Mozzarella gratiniert	 + 3,00 €
„Au Four“ - Würzfleisch mit Käse gratiniert	 + 4,50 €

Kinderessen

Pommes Frites Rot-Weiss	 6,50 €

Schnitzel mit Pommes Frites	 10,50 €



Heissgetränke

Cremekaffee Pott	 3,60 €
Cremekaffee Tasse	 3,20 €
Milchkaffee	 4,20 €
Cappuccino	 3,60 €
Latte Macchiato	 4,20 €
Latte Macchiato aromatisiert	 4,70 €
(Vanille, Karamel, Schoko, Haselnuss, Kokos)
Espresso	 2,90 €
Espresso Double	 4,20 €
Heisse feinherbe Schokolade	 3,80 €
Russische Schokolade	 4,80 €
Irish Coffee	 4,80 €
Holländischer Kaffee	 4,80 €
Glühwein - Grog	 4,40 €
Tee
erlesener loser Blatt-Tee in Premiumqualität
Darjeeling-, Earl Grey- und Grüner Tee,	 3,60 €
Rooibos-Karamell
Früchtezauber (früchtemischung) - und 	 3,30 €
Wiesenblütentee (Kräutermischung)	
Pfefferminz- und Kamillentee	 3,30 €
Frischer hausgemachter Ingwertee mit Honig	 4,50 €

Alle Kaffees und Kaffeespezialitäten erhalten Sie auch 

koffeinfrei + 0,40 € oder mit Hafermilch + 0,80 €

Alkoholfreie Getränke

Coca Cola1,2,3 Light1,2,3,10 Zero1,2,3	 0,2L	 2,80 €
Fanta1,2,12 Sprite2	 0,2L	 2,80 €
Almdudler Kräuter-Limonade	 0,35L	 5,20 €
Bionade „Holunder“	 0,33L	 3,80 €
Eistee	 0,2L	 2,20 €
San Pellegrino	 0,25L	 2,90 €
Acqua Panna	 0,25L	 2,90 €	
Schweppes Tonic4, Bitterlemon4,12	 0,2L	 3,60 €
Schweppes Ginger Ale1,4	 0,2L	 3,60 €
Malzbier	 0,33L	 3,50 €
Säfte & Nektare	 0,2L	 3,00 €
Orange, Apfel, Tomate, Banane, Ananas, 

Rhabarber, Mango, Sauerkirsch	

Biere

Berliner Pilsner (vom Fass)   0,30L  3,90 € /	0,50L	 6,20 €
Radeberger Pilsner	 0,50L	 5,30 €
Berliner Weisse (Rot / Grün)	 0,33L	 4,10 €
Schöfferhofer Weizen	 0,50L	 5,50 €
Hefe-, Kristall-, Dunkles, Alkoholfreies	

Radeberger oder Krombacher Alkoholfrei	 0,33L	 4,40 €
Köstritzer Schwarzbier        0,33L  4,40 € /	0,05L	 5,40 €
Heineken Pilsner	 0,33L	 5,00 €

Schoppen-Weine 0,2l

Riesling QbA Trocken ~ Brogsitter	 6,90 €
Rheinhessen-Duft nach Kernobst, saftig,  
feine Mineralität und intensiver Nachhall

Weißburgunder QbA Trocken ~ Brogsitter	 6,90 €
Leicht nussiges Aroma, mit frischer Säure u. feiner Frucht

Riesling QbA Halbtrocken ~ Brogsitter	 6,90 €
Viel Frucht und Harmonie in Süße und Säure

Chardonnay IGT Trocken ~ Rocca Di Peci	 6,90 €
Venetien ~ Feine Chardonnay Nase, 
jugendlich frisch, lebhaft trocken

Rosé vom Spätburgunder QbA Trocken ~ Brogsitter	 6,90 €
Aromen von reifen Beerenfrüchten, 
feine Mineralik, rund und frisch

Spätburgunder QbA Trocken ~ Brogsitter	 6,90 €
Rheinhessen ~ Duft nach schwarzer Johannisbeere,
Vanille, elegant

Merlot IGT Trocken ~ Rocca Di Peci	 6,90 €
Venetien ~ Kräftig, Duft und Bukett 
nach frischen Kräutern

Dornfelder QbA Halbtrocken ~ Anselmann	 6,90 €
Pfalz ~ Angenehm leichter Wein mit deutlich fruchtiger
Prägung, mild in der Säure

Tempranillo Tinto Trocken ~ Joven	 6,90 €
Kastilien ~ fruchtig, typische spanische Sonne



Aperitifs

Martini	 5cl	 4,20 €
Bianco, Rosso, Extra Dry, Rosato

Manhatten	 5cl	 7,50 €
Martini Rosso, American Whiskey und Angostura

Aperol Sprizz1,4	 0,15l	 7,90 €

Campari1					                    4cl	 6,20 €
mit Orangensaft, pur auf Eis oder mit Soda

Rotkäppchen Halb-, Trocken	 0,1l	 3,80 €

Destillate

Smirnoff Red Label	 2cl	 2,60 €

Vodka Weisse Birke Kasachstan	 2cl	 2,60 €

Linie Aquavit	 2cl	 2,60 €

Nordhäuser Doppelkorn	 2cl	 2,60 €

Tequila Jose Cuervo CLassico	 2cl	 2,60 €

Wilthener Nr. 1 XO	 2cl	 2,60 €

Williams-Christ-Birne	 2cl	 3,50 €

Amaretto Di Saronno	 2cl	 2,60 €

Jack Daniels Tennessee Whiskey	 2cl	 3,00 €

Jim Beam Kentucky Bourbon Whisky	 2cl	 3,00 €

Ballatines Scotch Whiskey	 2cl	 3,00 €

Remy Martin Cognac V.S.O.P.	 2cl	 6,40 €

Baileys Irisch Cream	 2cl	 2,60 €

BOMBAY GIN ORIGINAL	 2cl	 2,60 €

Kümmerling	 2cl	 2,60 €

Ramazzotti	 2cl	 2,60 €

Jägermeister	 2cl	 2,60 €

Molinari Sambuca	 2cl	 2,60 €

Berliner Luft Minzlikör	 2cl	 2,60 €
    

Eiskarte

Schwedeneis	 9,90 €
3 Kugeln feinstes Bourbon Vanilleeis1

Apfelmus2, Schlagsahne, Eierlikör1,3

und Schokosauce1

BAnanensplit	 9,90 €
BAnanenfrucht mit 3 Kugeln feinstem 
Bourbon Vanilleeis1, Schlagsahne, 
Schokosauce1 und MAndelblättchen

Erdbeerbecher - Saisonal	 9,90 €
3 Kugeln feinstes Bourbon Vanilleeis1

mit Erdbeeren, Schlagsahne und 
Erdbeersauce1

Früchtebecher	 9,90 €
Erdbeereis1, Joghurt-Waldfrucht, Zitroneneis
mit Bananen-, Pfirsich- und Kirschfrüchten, 
Schlagsahne und Himbeersauce2

JOGHURT-EISBECHER	 9,90 €
Joguhrt-Heidelbeere, Buttermilch-Hollunder, Quark-Sanddorn
mit frischem Joghurt und Schlagsahne

Schwarzwälderkirscheisbecher	 9,90 €
feinstes Bourbon Vanilleeis1, Kirschsorbet 
und Schokoeis1 mit Kirschen, Kirschlikör13, 
Schlagsahne und Schokosauce1

Nuss - Nougatbecher	 9,90 €
Walnuss1-, Schweizer Nougat- und 
Schokoladeneis mit Walnüssen, Schlagsahne, 
Schokosauce und Krokantstückchen

Pfirsich Melba	 9,90 €
Klassische Eisspezialität aus 3 Kugeln feinstem
Bourbon Vanilleeis1 mit Pfirsichhälften, 
Schlagsahne und Himbeersauce 1,2

Kindereisbecher Pinocchio	 6,50 €
oder als Biene Maja
Bunter Eisbecher mit 2 Eiskugeln Ihrer Wahl,
Smarties, Streuseln und einer halben 
Portion Sahne

Plötneŕs   Apfelstrudel	 8,90 €
hausgemacht mit cremigen Bourbon Vanilleeis1

und Schlagsahne

Eiskaffee	 5,50 €
mit einer Kugel feinstem Bourbon Vanilleeis1

und Schlagsahne

Eisschokolade	 6,50 €
mit einer Kugel feinstem Bourbon Vanilleeis1

und Schlagsahne

NEU!  FRITTATA von Plötneŕs   Prämierter Käsetorte	 7,50 €
frittierte Käsetorte 
mit einem Schlag Sahne 
und Karamellsoße


